PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE
PRESSO IL CENTRO DI PREPARAZIONE OLIMPICA “BRUNO ZAULI” DI FORMIA

ALLEGATO N.2
Specifica tecnica relativa alle caratteristiche microbiologiche

e chimico-fisiche degli alimenti e degli ambienti



NOTE

Relativamente a materie prime, semilavorati (preparazioni gastronomiche in fase di lavorazione),
preparazioni gastronomiche pronte al consumo e igiene ambientale, i valori di accettabilita per i
parametri analitici microbiologici, chimici e fisici determinati dalla normativa, altrimenti definiti “limiti
di legge”, sono da ritenersi cogenti e, ove qui non indicati, reperibili nelle norme corrispondenti.

Di seguito sono riportati alcuni valori da considerarsi come limiti critici di accettabilita.

Gli indicatori di sicurezza alimentare proposti (Listeria monocytogenes, Salmonella spp.,
Campylobacter spp. termofili, Escherichia coli O157 e altri VTEC) devono rispettare i limiti previsti
dal Reg. CE 2073/2005 oppure i limiti previsti dalal normativa nazionale. Essi si applicano agli
alimenti immessi sul mercato durante il periodo di conservabilita.

Gli indicatori di igiene di processo (aerobi mesofili totali, Enerobcateriaceae, Escherichia coli,
Staphilococchi coagulasi positivi, Bacillus cereus, Anaerobi solfito riduttori, Clostridium perfringens,
Muffe, Lieviti, Batteri lattici mesofili devono essere proficuamente utilizzati dal’OSA, in
autocontrollo, per tenere sotto controllo il proprio processo produttivo. In questo documento sono
riportati, per ciascuna matrice, valori guida per ogni parametro ritenuto un importante criterio di
igene del processo produttivo della matrice in analisi.

Tali valori originano da valori di Circolari regionali, linee guida e letteratura scientifica.

La Stazione appaltante, al fine di mantenere elevati gli standard di sicurezza, si riserva, nel corso
della vigenza contrattuale, la possibilita di apportare modifiche e/o integrazioni ai limiti critici di
accettabilita.
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LIMITI CRITICI DEI VALORI MICROBIOLOGICI E CHIMICO FISICI DEGLI
ALIMENTI
1. CACAO E SUE PREPARAZIONI
Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Aerobi mesofili totali <100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Reg. Ce
Cacao e sue preparazioni Muffe Assenti in 10g 2073/2005
e s.m.i.
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Lieviti <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Cacao e sue preparazioni

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Cacao e sue preparazioni

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

*limite di riferimento

. L Reg. Ce
Cacao e sue preparazioni Listeria monocytogenes Assente in 25 g” da stablllre secondo 2073/2005
oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e S.M.i
Reg.CE 2073/05. T
2. MIELE
Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Miele Aerobi mesofili totali <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Anaerobi solffito riduttori <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Spore di anaerobi solfito riduttori <10 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Miele Salmonella spp. Assente in 25 g :ftggSe 283/1962,
*limite di riferimento
. L Assente in 25 g* da stabilire secondo Reg. Ce
Miele Listeria monocytogenes - 2073/2005
oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e sm.i
Reg.CE 2073/05. T
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3. CEREALI E PRODOTTI DELLA MACINAZIONE

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Farina Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Altri cereali quali riso, orzo, etc... Aerobi mesofili totali <100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Cereali e prodotti della " PRISA 2012
macinazione Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. . PRISA 2012
%Zﬁﬁg;oe]rgdom della Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Cereali e prodotti della . . . L PRI.SA 2012
macinazione Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Cereali e prodotti della : PRI.SA 201.2
macinazione Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. . PRISA 2012
ﬁiﬁﬁg;&rgdom della Lieviti <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. . PRISA 2012
ﬁiﬁﬁgi(ﬂgdom della Muffe < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Cereali e prodotti della
macinazione

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
art. 5

Cereali e prodotti della
macinazione

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.
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4. PANE, PASTICCERIA E BISCOTTERIA DA FORNO

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)

Pasticceria fresca e preparati per . - . Limite ve_ilido _anche PRISA 2012

- - Aerobi mesofili totali < 1.000.000 per pasticceria Regione Piemonte
pasticceria surgelata Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per A . PRISA 2012

- - Escherichia coli <100 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per . PRISA 2012

- - Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per Limite valido anche PRISA 2012

- . Coliformi totali <1000 per pasticceria Regione Piemonte
pasticceria surgelata Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per PRISA 2012

- - Staphilococchi coagulasi positivi <100 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per PRISA 2012

- - Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per A PRI.SA 201.2

- . Lieviti < 10.000 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per PRISA 2012

- - Muffe < 10.000 Regione Piemonte
pasticceria Rev.00/2013

. . . Reg. Ce
Pasticceria fresca e preparati per Salmonella spp. Assentein 25 g 2073/2005
pasticceria a base di uova € S.M.i

Pasticceria fresca e preparati per
pasticceria

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Pasticceria fresca e preparati per
pasticceria

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Pane, pane industriale

Aerobi mesofili totali

<1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Coliformi totali

< 3.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Bacillus cereus presunto

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Lieviti

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Muffe

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

*limite di riferimento

. - Reg. Ce
Pane, pane industriale Listeria monocytogenes Assente in 25 g* da stablllre secondo 2073/2005
oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e S.M.i
Reg.CE 2073/05. T

Biscotti e pasticceria da forno . - . PRI.SA 20].'2
(torte, flan, brioches,...) Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte

) ) ) Rev.00/2013
Biscotti e pasticceria da forno . . . L PRI.SA 20].'2
(torte, flan, brioches,...) Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte

) ) ) Rev.00/2013
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Biscotti e pasticceria da forno

PRISA 2012

: Escherichia coli <100 Regione Piemonte
(torte, flan, brioches,...) Rev.00/2013
Biscotti e pasticceria da forno . . . PRI.SA 201.2
(torte, flan, brioches....) Coliformi totali <3.000 Regione Piemonte
’ ' ’ Rev.00/2013
Biscotti e pasticceria da forno . PRISA 2012
(torte, flan, brioches....) Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
’ ' ’ Rev.00/2013
Biscotti e pasticceria da forno N PRISA 2012
(torte, flan, brioches,...) Lieviti < 10.000 Regione Piemonte
’ ' ’ Rev.00/2013
Biscotti e pasticceria da forno PRISA 2012
(torte, flan, brioches....) Muffe < 10.000 Regione Piemonte
’ ' ’ Rev.00/2013
s 8Om0 | samonelaspp
*limite di riferimento Req. Ce
Biscotti e pasticceria da forno Listeri Assente in 25 g* da stabilire secondo 9.
. isteria monocytogenes ) 2073/2005
(torte, flan, brioches,...) oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e S.M.i
Reg.CE 2073/05. T
PRISA 2012
Pane grattuggiato Aerobi mesofili totali <100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Coliformi totali <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Lieviti <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Muffe <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
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5. PASTE ALIMENTARI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Pasta all’'uovo secca Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pasta all’'uovo secca Staphilococchi coagulasi positivi <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pasta all’'uovo secca Muffe <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pasta all’'uovo secca Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all’'uovo secca

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Pasta all’'uovo secca

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Pasta all'uovo fresca

Aerobi mesofili totali

<1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all'uovo fresca

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all'uovo fresca

Muffe

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all'uovo fresca

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all’'uovo fresca

Coliformi totali

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all’'uovo fresca

Bacillus cereus

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta all’'uovo fresca

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Pasta all’'uovo fresca

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
quanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Pasta ripiena industriale

Aerobi mesofili totali

<1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Staphilococchi coagulasi positivi

<500

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Muffe

< 100.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Lieviti

< 100.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Enterobacteriaceae

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Bacillus cereus

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripiena industriale

Clostridium perfringens

<1.000

Il limite si applica ai
prodotti contenenti

PRISA 2012
Regione Piemonte
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carne Rev.00/2013
Pasta ripiena industriale Salmonella spp. Assente in 25 g ;ﬁggse 283/1962,
*limite di riferimento
ini i ; iotori Assente in 25 g* da stabilire secondo Reg. Ce
Pasta ripiena industriale Listeria monocytogenes . 2073/2005
oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e S.Mm.i
Reg.CE 2073/05. T
Pasta ripiena artigianale non . . . PRISA 2012
confezionata Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pasta ripiena artigianale non . ) R PRISA 2012
confezionata Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pasta ripiena artigianale non PRISA 2012
confezionata Muffe <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pasta ripiena artigianale non - : PRISA 2012
confezionata Escherichia coli <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pasta ripiena artigianale non . PRISA 2012
confezionata Bacillus cereus < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pasta ripiena artigianale non . . Il limite si applicaai | PRISA 2012
confezionata Clostridium perfringens <1.000 prodotti contenenti Regione Piemonte
carne Rev.00/2013

Pasta ripiena artigianale non
confezionata

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Pasta ripiena artigianale non
confezionata

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.
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ORTAGGI, FRUTTA E PRODOTTI DERIVATI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al . " ) PRISA 2012
consumo (IV gamma) Aerobi mesofili totali < 50.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al o - PRISA 2012
consumo (IV gamma) Batteri lattici mesofili <5.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al PRISA 2012
consumo (IV gamma) Pseudomonas spp. <1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. o . Reg. Ce
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al Escherichia coli <1.000 20793/2005
consumo (IV gamma) -
e s.m.i.
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al PRISA 2012
consumo (IV gamma) Muffe <1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al | . .. < 1.000.000 Esgllisoﬁ ez?f’:%émonte
consumo (IV gamma) AN
. _ . Reg. Ce
consumo ﬁiggéﬁﬁf)g"a“ Prontal | saimonelia spp. Assente in 25 g 207312005
. o . _ *limite d| riferimento Reg. Ce
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al Listeria monocytogenes Assente in 25 g* da stabilire secondo 2072/2005
consumo (IV gamma) oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal | <70

Reg.CE 2073/05.

Frutta e ortaggi pretagliati pronti al
consumo (IV gamma)

Escherichia coli 0157 (e altri E.

Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Semi germogliati pronti al consumo

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Semi germogliati pronti al consumo

Bacillus cereus

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Semi germogliati pronti al consumo

Escherichia coli produtorri di
tossina shiga (STEC)

Assentein 25 g

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Frutta e ortaggi freschi, non tagliati
e non trasformati da consumarsi
crudi

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Frutta e ortaggi freschi, non tagliati
e non trasformati da consumarsi
crudi

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Frutta e ortaggi freschi, non tagliati
e non trasformati da consumarsi

Escherichia coli 0157 (e altri E.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,

. Coli VTEC) art. 5
crudi
. . i Reg. Ce
Succhi e nettari di frutta o di Escherichia coli <1.000 2073/2005
ortaggi non pastorizzati -
e s.m.i.
. - . PRISA 2012
irl:;cmi ﬁc:]r?nzgtgLiglzJ;tt? odi Batteri lattici mesofili <1.000.000 Regione Piemonte
gginonp Rev.00/2013
. - . PRISA 2012
gﬁgchli ﬁc;]r?ttzgtglrig;;tt? od Lieviti <1.000.000 Regione Piemonte
ggtnonp Rev.00/2013
. - . PRISA 2012
srl:gcmi ﬁgfuzgtg:,g;;tt? od Muffe <100.000 Regione Piemonte
ggrnonp Rev.00/2013
. - . Reg. Ce
SUCCh'. e nettari d|_frutt:_:\ o di Salmonella spp. Assente in 25 g 2073/2005
ortaggi non pastorizzati csmi
*limite di riferimento Reg. Ce
Succhi e nettari di frutta o di - Assente in 25 g* da stabilire secondo )
ortaggi non pastorizzati Listeria monocytogenes oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal 2057%/?005

Reg.CE 2073/05.

Succhi e nettari di frutta o di

Escherichia coli 0157 (e altri E.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
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ortaggi hon pastorizzati

Coli VTEC)

art. 5
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7. SPEZIE ED ERBE AROMATICHE

Prodotti

Valori guida
consiglaiti
(ufc/g)

Parametro

Note

Riferimento

Spezie ed erbe aroamtiche

Aerobi mesofili totali < 5.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Staphilococchi coagulasi positivi <10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Muffe <10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Escherichia coli <100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Enterobacteriaceae <100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Bacillus cereus presunto <10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Clostridium perfringens <1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Salmonella spp. Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5
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8. CARNI FRESCHE E PRODOTTI CARNEI

Prodotti

Parametro

Valori guida
consiglaiti
(ufc/g)

Note

Riferimento

Carni rosse fresche refrigerate

Aerobi mesofili totali

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Rapporto aerobi mesofili totali /
batteri lattici mesofili

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Escherichia coli

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Enterobacteriaceae

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Pseudomonas spp. presunto

<10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Anaerobi solfito riduttori

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Clostridium perfringens

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni rosse fresche refrigerate

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carni rosse fresche refrigerate

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Carni rosse fresche refrigerate

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carni rosse fresche refrigerate

Campylobacter spp. termofili

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

PRISA 2012
Carne suina in pezzi refrigerata Enterobacteriaceae <100.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

Carni bianche avicole fresche . - . PRI.SA 2012
refrigerate Aerobi mesofili totali <10.000.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

Carni bianche avicole fresche o . PRI.SA 201.2
refrigerate Escherichia coli <10.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

A . PRISA 2012
rCe?rrigle?;gChe avicole fresche Enterobacteriaceae <1.000.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

A . PRISA 2012
rCe?rrigle?;gChe avicole fresche Pseudomonas spp. presunto <10.000.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

A . PRISA 2012
rCe?rrigle?;gChe avicole fresche Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

Carni bianche avicole fresche . N ) PRI.SA 201.2
refrigerate Anaerobi solffito riduttori <10.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

Carni bianche avicole fresche - . PRI.SA 2012
refrigerate Clostridium perfringens < 10.000 Regione Piemonte

Rev.00/2013

Carni bianche avicole fresche
refrigerate

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carni bianche avicole fresche Salmonella typhimurium Parametro applicabile | Reg. Ce
h yphimurium, Assentein 25 g solo alal carne fresca | 2073/2005
refrigerate Salmonella enteritidis : -
di pollame e s.m.i.
*limite di riferimento Req. Ce
Carni bianche avicole fresche Listeria monocytogenes Assente in 25 g* da stabilire secondo 207gé/2005
refrigerate 9 oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e smi

Reg.CE 2073/05.

Carni bianche avicole fresche
refrigerate

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Allegato n.2
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Carni bianche avicole fresche
refrigerate

Campylobacter spp. termofili

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carcassa intera di volatile

Batteri lattici

<100.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Taglio avicolo con pelle

Batteri lattici

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Aerobi mesofili totali

<10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Batteri lattici

<10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Escherichia coli

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Enterobacteriaceae

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Pseudomonas spp. presunto

<10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Anaerobi solfito riduttori

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Clostridium perfringens

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carne cunicola fresca refrigerata

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure £100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
quanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Carne cunicola fresca refrigerata

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Il criterio non si
applica alla carne

macinata prodotta al PRISA 2012
Carni macinate Aerobi mesofili totali < 5.000.000 tap Regione Piemonte
dettaglio e Rev.00/2013
consumata entro le ’
24 ore
Il criterio non si
e ol | PRISA 2022
Carni macinate Lieviti <1.000.000 dettaglio ep Regione Piemonte
g Rev.00/2013
consumata entro le
24 ore
Il criterio non si
e |PRISA 2012
Carni macinate Pseudomonas spp. presunto <10.000.000 tap Regione Piemonte
dettaglio e
Rev.00/2013
consumata entro le
24 ore
Il criterio non si
racinata prodotiaal | PRISA2012
Carni macinate Batteri lattici mesofili <100.000.000 ta p Regione Piemonte
dettaglio e
Rev.00/2013
consumata entro le
24 ore
Reg. Ce
Carni macinate Escherichia coli <500 2073/2005
e s.m.i.
Carni macinate da consumarsi L . PRI.SA 2012
crude Escherichia coli <50 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Carni macinate Enterobacteriaceae <10.000 PRISA 2012

Regione Piemonte

Allegato n.2
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Rev.00/2013

Carni macinate

Staphilococchi coagulasi positivi

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate da consumarsi
crude

Staphilococchi coagulasi positivi

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Anaerobi solfito riduttori

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Clostridium perfringens

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carni macinate da consumarsi
crude

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Reg. Ce
2073/2005 e s.m.i.

Carni macinate

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
quanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Carni macinate

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Carni macinate

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Preparazioni a base carne

(polpette, hamburger, carne . - . PRISA 2012
) ! A Aerobi mesofili totali < 10.000.000 Regione Piemonte
all’albese, salsiccia fresca,
TR - A Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...)
Carpaccio e altre preparazioni di PRISA 2012
carr?e da consumzl;rsie:rude Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Preparazioni a base carne di
pollgme (polpette, hamburger g - PRISA 2012
) S y Batteri lattici mesofili < 10.000.000 Regione Piemonte
carne all'albese, salsiccia fresca, Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...) :
Preparazioni a base carne
(polpette, hamburger, carne . . Reg. Ce
) ! AP Escherichia coli <5.000 2073/2005
all’albese, salsiccia fresca, e S.M.i
spiedini, involtini, roaltine, ...) T
Carpaccio e altre preparazioni di PRISA 2012
carr?e da consumzfrsipcrude Escherichia coli <50 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Preparazioni m
(poipete, hamburger, carme | PRISA 2012
\ ! AN Enterobacteriaceae <100.000 Regione Piemonte
all'albese, salsiccia fresca, Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...) :
Carpaccio e altre preparazioni di Enterobacteriaceae <1.000 gsglalscﬁu? (I):’ligmonte
carne da consumarsi crude Rev.00/2013
ot s e I
; ! A Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
all’albese, salsiccia fresca,
TSN > A Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...)
(poipete, hamburger, carme T PRISA 2012
) X A Anaerobi solffito riduttori <1.000 Regione Piemonte
all'albese, salsiccia fresca, Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...) :
e e
poipette, PUrger, Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
all’albese, salsiccia fresca,
SEON > : Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...)
(poipete, hamburger, carme PRISA 2012
) ’ AN Pseudomonas spp. presunto <10.000.000 Regione Piemonte
all'albese, salsiccia fresca, Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...) '
(poipete. hamburger, carme - PRISA 2012
) ’ AN Lieviti <100.000 Regione Piemonte
all'albese, salsiccia fresca,
SN > A Rev.00/2013
spiedini, involtini, roaltine, ...)
Preparazioni a base carne PRISA 2012
(polpette, hamburger, carne muffe <100.000 Regione Piemonte
all’albese, salsiccia fresca, Rev.00/2013

Allegato n.2
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spiedini, involtini, roaltine, ...)

Allegato n.2

16



Preparazioni a base carne

*limite di riferimento

. L Reg. Ce
*

(p9|pette, hamt_)ur_ger, carne Listeria monocytogenes Assente in 25 g da stablllre secondo 2073/2005
all'albese, salsiccia fresca, oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e s.mi
spiedini, involtini, roaltine, ...) Reg.CE 2073/05. T
Preparazioni a base carne
(p9|pette, hamt')ur.ger, carne Salmonella spp. Assente in 25 g Legge 283/1962,
allalbese, salsiccia fresca, art. 5

spiedini, involtini, roaltine, ...)

Preparazioni a base carne
(polpette, hamburger, carne
all'albese, salsiccia fresca,
spiedini, involtini, roaltine, ...)

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Preparazioni a base carne

(polpette, hamburger, carne Camovlobacter spo. termofil Assente in 25 g Legge 283/1962,

allalbese, salsiccia fresca, Py pp- art. 5

spiedini, involtini, roaltine, ...)

Prodot't| di _salume(la cotti o PRISA 2012

pastorizzati (prosciutto cotto, Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte

manzo stufato, arrosto di tacchino, - Reg 00/2013

mortadella, salame cotto, ...) )

Prodotti di salumeria cotti o

pastorizzati (prosciutto cotto, Rapporto aerobi mesofili totali / <100 zsliso'?]s%ﬁmonte

manzo stufato, arrosto di tacchino, | batteri lattici mesofili - Re\% 00/2013

mortadella, salame cotto, ...) )

Prodot't| di _salume(la cotti o PRISA 2012

pastorizzati (prosciutto cotto, Escherichia coli <100 Regione Piemonte

manzo stufato, arrosto di tacchino, - Reg 00/2013

mortadella, salame cotto, ...) )

Prodot_tl di _salumerla cotti o PRISA 2012

pastorizzati (prosciutto cotto, Enterobacteriaceae <1.000 Regione Piemonte

manzo stufato, arrosto di tacchino, - Re\% 00/2013

mortadella, salame cotto, ...) )

oo ot

manzo stufato, arrosto di tacchino, Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

mortadella, salame cotto, ...)

Prodot_tl di _salumerla cotti o Criterio dg app]lqare_ PRISA 2012

pastorizzati (prosciutto cotto, . per slaumi cotti ricchi - :

) . Bacillus cereus <10.000 N ~ | Regione Piemonte
manzo stufato, arrosto di tacchino, di amido (>5%), pate Rev.00/2013
mortadella, salame cotto, ...) di carne )

Prodotti di salumeria cotti o
pastorizzati (prosciutto cotto, Anaerobi solfito riduttori <1.000 EFeuiSopr\le2 ?31i§monte
manzo stufato, arrosto di tacchino, - 9

Rev.00/2013
mortadella, salame cotto, ...)
Prodot_tl di _salumena cotti o PRISA 2012
pastorizzati (prosciutto cotto, - . - .

. . Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
manzo stufato, arrosto di tacchino,

Rev.00/2013
mortadella, salame cotto, ...)
Prodotti di salumeria cotti o *limite di riferimento
- ; . . . o Reg. Ce
pastorizzati (prosciutto cotto, Listeria monocytogenes Assente in 25 g da stabilire secondo 2073/2005
manzo stufato, arrosto di tacchino, 9 oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e sm.i

mortadella, salame cotto, ...)

Reg.CE 2073/05.

Prodotti di salumeria cotti o
pastorizzati (prosciutto cotto,
manzo stufato, arrosto di tacchino,
mortadella, salame cotto, ...)

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti di salumeria a base di
carne di pollame destinati ad
essere consumati cotti

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Prodotti di salumeria cotti o
pastorizzati (prosciutto cotto,
manzo stufato, arrosto di tacchino,
mortadella, salame cotto, ...)

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti di salumeria cotti o
pastorizzati (prosciutto cotto,
manzo stufato, arrosto di tacchino,
mortadella, salame cotto, ...)

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti di salumeria crudi

stagionati (salame crudo, bresaola PRISA 2012

. ' ' | Escherichia coli <100 Regione Piemonte
prosciutto crudo, coppa, pancetta,

Rev.00/2013

lardo, ...)
Prodotti di salumeria crudi PRISA 2012
stagionati (salame crudo, bresaola, | Enterobacteriaceae <1.000 Regione Piemonte
prosciutto crudo, coppa, pancetta, Rev.00/2013

Allegato n.2
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lardo, ...)

Prodotti di salumeria crudi

Criterio indicatore in

stagionati (salame crudo, bresaola articolar modo per i PRISA 2012
gio ’ ' | Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 p A p Regione Piemonte
prosciutto crudo, coppa, pancetta, prodotti disossati e Rev.00/2013
lardo, ...) affettati )
gt':digtr:;tjil(Sszllimzrﬁg(rjzdlbresaola PRISA 2012
rogciutto crudo. coppa ! ancetta ' | Anaerobi solfito riduttori <1.000 Regione Piemonte
f;r o ) » coppa, p : Rev.00/2013
Prod_ott| d_| salumeria crudi PRISA 2012
stagionati (salame crudo, bresaola, lostridi i <1 - :
rosciutto crudo, coppa, pancetta Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
I‘;r o ) ' ' ' Rev.00/2013
Prodotti di salumeria crudi *limite di riferimento Req. Ce
stagionati (salame crudo, bresaola, |,._. . Assente in 25 g* da stabilire secondo 9
’ Listeria monocytogenes ) 2073/2005
prosciutto crudo, coppa, pancetta, oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e s.mi
lardo, ...) Reg.CE 2073/05. T
Prodotti di salumeria crudi
stagionati (salame crudo, bresaola, Salmonella spp. Assente in 25 g Legge 283/1962,
prosciutto crudo, coppa, pancetta, art. 5

lardo, ...)

Prodotti di salumeria crudi
stagionati (salame crudo, bresaola,
prosciutto crudo, coppa, pancetta,
lardo, ...)

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti a base di carne destinati

ad essere consumati cott Aerobi mesofili totall < 10.000.000 ESglliSoﬁez Mremonte
(gote_chlno fresco, wurstel, salsiccia Rev.00/2013
di suino)
Prodotti a base di carne destinati
ad essere consumati cotti Rapporto aerobi mesofili totali / <100 ;zlisoﬁezglismonte
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia | batteri lattici mesofili - 9
I Rev.00/2013
di suino)
Prodotti a base di carne qestlnatl PRISA 2012
ad essere consumati cotti - . : X
f .. | Escherichia coli <5.00 Regione Piemonte
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia Rev.00/2013
di suino) .
. . . | Enterobacteriaceae <100.000 Regione Piemonte
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
I Rev.00/2013
di suino)
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
e ’ ’ Rev.00/2013
di suino)
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia Anaerobi solfito riduttori <1.000 Regione Piemonte
o Rev.00/2013
di suino)
. .. | Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
e Rev.00/2013
di suino)
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia Pseudomonas spp. presunto <10.000.000 Regione Piemonte
e Rev.00/2013
di suino)
Prodotti a base di carne destinati *limite di riferimento Req. Ce
ad essere consumati cotti s Assente in 25 g* da stabilire secondo 9:
. .. | Listeria monocytogenes . 2073/2005
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia oppure <100 ufc/g | quanto disposto dal e S.m.i

di suino)

Reg.CE 2073/05.

Prodotti a base di carne destinati
ad essere consumati cotti
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
di suino)

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti a base di carne di pollame
destinati ad essere consumati cotti
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
di suino)

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Reg. Ce
2073/2005
es.m.i.

Prodotti a base di carne destinati
ad essere consumati cotti
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
di suino)

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Allegato n.2
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Prodotti a base di carne destinati
ad essere consumati cotti
(cotechino fresco, wurstel, salsiccia
di suino)

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5
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9. PRODOTTI LATTIERO-CASEARI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Intesa
Latte crudo destinato al consumo . ) h P Stato/Regioni
umano diretto Staphilococchi coagulasi positivi <2000 REP N 5/CSR

del 25/01/2007

Latte crudo destinato al consumo
umano diretto

Salmonella spp.

Assente in 25 ml

Intesa
Stato/Regioni
REP. N. 5/CSR
del 25/01/2007

Latte crudo destinato al consumo
umano diretto

Listeria monocytogenes

Assente in 25 ml

Intesa
Stato/Regioni
REP. N. 5/CSR
del 25/01/2007

Latte crudo destinato al consumo
umano diretto

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli STEC)

Assente in 25 ml

Intesa
Stato/Regioni
REP. N. 5/CSR
del 25/01/2007

Intesa

t?ntgengrgidrgéjoestmato al consumo Campylobacter spp. termofili Assente in 25 ml ;té‘;?/ﬁ.egl/g;R
del 25/01/2007
Conteggio flora PRISA 2012
Latte UHT Aerobi mesofili totali < 110 ufc/ml aerobia a 30°C e flora | Regione Piemonte
termofila a 55°C. Rev.00/2013
Dopo conservazione
per 15 gg a 30°c o
per 7 gg a 55°c il
Latte UHT Stabilita microbiologica Stabile prodotto deve sesgrﬁ(i:e 2074/05
mantenersi stabile e T
privo di alterazioni
evidenti
Reg. Ce
Latte pastorizzato Enterobacteriaceae < 10 ufc/ml 2073/2005
e s.m.i.
PRISA 2012
Latte pastorizzato Staphilococchi coagulasi positivi < 100 ufc/ml Regione Piemonte
Rev.00/2013

Latte pastorizzato

Salmonella spp.

Assente in 25 ml

Legge 283/1962,
art. 5

. Reg. Ce
Latte pastorizzato Listeria monocytogenes Assente in 25 mi 2073/2005
e s.m.i.

. . . . Reg. Ce
Latte in polvere e siero di latte in Enterobacteriaceae <10 2073/2005
polvere e S.M.i

. . ) . Reg. Ce
Ip_)ilt\t/eerlg polvere e siero dilatte in Staphilococchi coagulasi positivi <100 2073/2005

e s.m.i.

. . . . Reg. Ce

Ip;glt\t/eerlg polvere e siero dilatte in Salmonella spp. Assentein 25 g 2073/2005
e s.m.i.

Latte in polvere e siero di latte in
polvere

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Gelati con base di latte e/o uova

Aerobi mesofili totali

< 500.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Gelati con base di latte e/o uova

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Gelati con base di latte e/o uova

Enterobacteriaceae

<100

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Gelati con base di latte e/o uova

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Gelati con base di latte e/o uova

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.
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*limite di riferimento

. . - Assente in 25 g* da stabilire secondo Reg. Ce
Gelati con base di latte e/o uova Listeria monocytogenes . 2073/2005
oppure £100 ufc/g | quanto disposto dal e s.mi
Reg.CE 2073/05. T
PRISA 2012
Yogurt e latti fermentati Enterobacteriaceae <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Yogurt e latti fermentati Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Somma di
lactobacillus
: . . e . bulgaricus e PRI.SA 201.2
Yogurt e latti fermentati Germi specifici di fermentazione <5.000.000 St Regione Piemonte
reptococcus R
) . ev.00/2013
thermophilus prima
della scadenza
Yogurt e latti fermentati Salmonella spp. Assentein 25 g ;ztg%e 283/1962,
*limite di riferimento
Yogurt e latti fermentati Listeria mon n Assentein 25 g da stabilire secondo 53%/%805
ogurt e latti fermenta steria monocytogenes quanto disposto dal 20132
Reg.CE 2073/05. T
Mascarpone, budini, panna cotta, PRISA 2012
altri dessert e creme a base di Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
latte non fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, PRISA 2012
altri dessert e creme a base di Escherichia coli <100 Regione Piemonte
latte non fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, Reg. Ce
altri dessert e creme a base di Enterobacteriaceae <10 2073/2005
latte non fermetato e s.m.i.
Mascarpone, budini, panna cotta, PRISA 2012
altri dessert e creme a base di Muffe <1.000 Regione Piemonte
latte non fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, PRISA 2012
altri dessert e creme a base di Lieviti <1.000 Regione Piemonte
latte non fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, PRISA 2012
altri dessert e creme a base di Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
latte non fermetato Rev.00/2013

Mascarpone, budini, panna cotta,
altri dessert e creme a base di
latte non fermetato

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Mascarpone, budini, panna cotta,
altri dessert e creme a base di
latte non fermetato

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Burro e panna a base di latte crudo

Escherichia coli

<100

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.

Burro da latte crudo

Coliformi totali

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Panna da latte crudo

Coliformi totali

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Burro e panna

Enterobacteriaceae

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Burro e panna di latte crudo

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Burro e panna

Muffe

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Burro e panna

Lieviti

<1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Burro e panna

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
e s.m.i.
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Burro e panna

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Escherichia coli 0157 (e altri E. ) Legge 283/1962,
Burro e panna Coli VTEC) Assente in 25¢g art 5
Burro e panna Campylobacter spp. termofili Assentein 25 g ;ztg%e 283/1962,
Formaggio a pasta dura PRI.SA 20].'2
stagionati da latte crud(; Muffe <1.000 Regione Piemonte
glonat, Rev.00/2013
Formaggio a pasta dura Reg. Ce
) ; ! Escherichia coli <1.000 2073/2005
stagionati, da latte crudo -
e s.m.i.
Formaggio a pasta dura, Staphilococchi coagulasi positivi | < 100.000 55?5/2805
stagionati, da latte crudo P 9 p - ’ e S.Mm.i
Formaggio a pasta dura,
stagionati, da latte sottoposto a Reg. Ce
trattamento termico a temperatura | Staphilococchi coagulasi positivi <1.000 2073/2005
inferiore a quella di e s.m.i
pastorizzazione
Formaggio a pasta dura PRISA 2012
; ; ’ Anaerobi solfito riduttori <1.000 Regione Piemonte
stagionati, da latte crudo Rev.00/2013
*limite di riferimento Reg. Ce
Formaggio a pasta dura, s Assentein 259 da stabilire secondo .
stagionati, da latte crudo Listeria monocytogenes guanto disposto dal (23037;?]/%005
Reg.CE 2073/05. T
. Reg. Ce
Formaggio a pasta dura, Salmonella spp. Assentein 25 g 2073/2005
stagionati, da latte crudo € S.M.i

Formaggio a pasta dura,
stagionati, da latte crudo

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggio a pasta dura,
stagionati, da latte crudo

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta dura, stagionati, - . - Reg. Ce
da latte pastorizzato Escherichia coli <1.000 2073/2005
e s.m.i.
. . . Reg. Ce
Zormaggl a pasta dura, stagionati Staphilococchi coagulasi positivi <1.000 2073/2005
a latte pastorizzato 20rse
. . . PRISA 2012
Sgﬁr:t?g %Iazt%zitzaa?c? ra, stagionatl, |\ tfe <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Formaggi a pasta dura, stagionati . o . PRISA 201_2
da latte pastorizzato ' ' | Anaerobi solfito riduttori <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Formaggi a pasta dura, stagionati . PRISA 2012
da latte pastorizzato ' ' | Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Formaggi a pasta dura, stagionati PRISA 2012
da latte pastorizzato ' ' | Pseudomonas spp. presunto <100.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
§ ;Iimitebdli riferimen(tjo Reg. Ce
Formaggi a pasta dura, stagionati, s Assentein 25 g a stabilire secondo .
da latte pastorizzato Listeria monocytogenes quanto disposto dal 2937;/?005

Reg.CE 2073/05.

Formaggi a pasta dura, stagionati,
da latte pastorizzato

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta dura, stagionati,
da latte pastorizzato

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta dura, stagionati,
da latte pastorizzato

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta molle da latte s . Reg. Ce
crudo Escherichia coli <1.000 2073/2_005
e s.m.i
Formaggi a pasta molle da latte . . . o Reg. Ce
crudo Staphilococchi coagulasi positivi <100.000 2073/2_005
e s.m.i
Formaggi a pasta molle da latte
sottoposto a trattamento termico a Staphil hi lasi L <1.000 Sg%/ggos
temperatura inferiore a quella di taphilococehi coagulasi positivi - -
pastorizzazione es.ml
Formaggi a pasta molle da latte Listeria monocytogenes Assente in 25 g *limite di riferimento Reg. Ce

Allegato n.2
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crudo da stabilire secondo | 2073/2005
quanto disposto dal e s.m.i.
Reg.CE 2073/05.
Formaggi a pasta molle da latte . Reg. Ce
crudo Salmonella spp. Assentein 25 g 2073/2_005
e s.m.i.

Formaggi a pasta molle da latte
crudo

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta molle da latte
crudo

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta molle da latte PRISA 2012
pastoriggatop Aerobi mesofili totali < 10.00.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. Reg. Ce
Formaggi a pasta molle dalatte | g0y orichia coli <1.000 2073/2005
pastorizzato esmi
Formaggi a pasta molle da latte PRISA 2012
) Coliformi totali <100.000 Regione Piemonte
pastorizzato Rev.00/2013
. Reg. Ce
Formaggi a pasta molle da latte Staphilococchi coagulasi positivi <100 2073/2005
pastorizzato e S.M.i
. PRISA 2012
Formaggi a pasta molle da latte Muffe <1.000 Regione Piemonte
pastorizzato - Rev.00/2013
F . t lle da latt PRISA 2012
pg;?g?gg'ataopas amofie da latte Lieviti <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Formaggi a pasta molle da latte . PRI.SA 2012
pastorizzato Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Formaggi a pasta molle da latte PRI.SA 2012
pastorizzato Pseudomonas spp. presunto <100.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
*limite di riferimento Reg. Ce
Formaggi a pasta molle da latte . Assentein 25 g da stabilire secondo ;
pastorizzato Listeria monocytogenes quanto disposto dal 5057%/%005

Reg.CE 2073/05.

Formaggi a pasta molle da latte
pastorizzato

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta molle da latte
pastorizzato

Escherichia coli 0157 (e altri E.
Coli VTEC)

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Formaggi a pasta molle da latte
pastorizzato

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Allegato n.2
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10. UOVA E OVOPRODOTTI

Prodotti

Parametro

Valori guida
consiglaiti
(ufc/g)

Note

Riferimento

Uova in guscio fresche

Salmonella spp.

Assente sul guscio
Assente nel tuorlo

Di norma ricerca
effettuata su n°® 10
uova

Circolate Min.
Sanita 55753
del 03/12/1991

Ovoprodotti

Aerobi mesofili totali

<1.00.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Ovoprodotti

Enterobacteriaceae

<100

Reg. Ce
2073/2005 e s.m.i.

Ovoprodotti

Staphilococchi coagulasi positivi

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Ovoprodotti

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g

*limite di riferimento
da stabilire secondo
quanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce
2073/2005
es.m.i.

Ovoprodotti

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5
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11. PRODOTTI DELLA PESCA: PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)

Pesce e preparazioni a base di

: - . PRISA 2012
gglztt:fa’tgrisfeeﬂ'gee::t’(;l/t(r)ancw 0 Aerobi mesofili totali <1.00.000 Regione Piemonte
decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di

: ; . PRISA 2012
gﬁlz(t:gtgasrc;r'g::gt’(;r;/tcr)am'o 0 Escherichia coli <100 Regione Piemonte
decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di I . < PRI.SA 201.2

esce da consumarsi crudo Escherichia coli <10 Regione Piemonte

P Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di

: - . PRISA 2012
gglztt:fa’tgrisfeeﬂ'gee::t’(;l/t(r)ancw 0 Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di PRISA 2012
gfe"se(;tea,tg;scr:;rlgeerrgt,olr;/t(r)ancm ° Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di *limite di riferimento Req. Ce
pesce, pesce intero, in trancio o N Assentein 25 g da stabilire secondo 9.

- ) Listeria monocytogenes . 2073/2005

sfilettatom refrigerato e/o quanto disposto dal esm.i

decongelato

Reg.CE 2073/05.

Pesce e preparazioni a base di
pesce, pesce intero, in trancio o
sfilettatom refrigerato e/o
decongelato

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Prodotti a base di pesce (Salmone

affumicato e altro pesce . - ’ PRISA 2012
. ; . .| Aerobi mesofili totali <10.00.000 Regione Piemonte
affumicato, sughi pronti, prodotti Rev.00/2013
in salamoia) i
Prodotti marianti acidi con pH <4,4; PRISA 2012
acciughe sotto sale o sott'olio, Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte
surimi Rev.00/2013
. - - PRISA 2012
zgfeocrgﬁrﬁ]tt?éiozgag diffrutti di | A erobi mesofil totali <10.000 Regione Piemonte
s Rev.00/2013
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce PRISA 2012
affumicato, acciughe sotto sale e Escherichia coli <100 Regione Piemonte
sott'olio, insalata di mare, sughi Rev.00/2013
pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce PRISA 2012
affumicato, acciughe sotto sale e Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
sott'olio, insalata di mare, sughi Rev.00/2013
pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce PRISA 2012
affumicato, acciughe sotto sale e Bacillus cereus <10.000 Regione Piemonte
sott'olio, insalata di mare, sughi Rev.00/2013
pronti, prodotti in salamoia)
Polpo marianto, cocktail di frutti di PRISA 2012
mare con pH tra 4,4-5,2, prodotti Lieviti <1.000 Regione Piemonte
sott'olio Rev.00/2013
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce PRISA 2012
affumicato, acciughe sotto sale e Staphilococchi coagulasi positivi <10.000 Regione Piemonte
sott’olio, insalata di mare, sughi Rev.00/2013
pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce PRISA 2012
affumicato, acciughe sotto sale e Clostridium perfringens <100 Regione Piemonte
sott’olio, insalata di mare, sughi Rev.00/2013
pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone Assente in 25 g *limite di riferimento Reg. Ce
affumicato e altro pesce Listeria monocytogenes da stabilire secondo | 2073/2005
affumicato, acciughe sotto sale e quanto disposto dal e s.m.i.
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sott’'olio, insalata di mare, sughi
pronti, prodotti in salamoia)

Reg.CE 2073/05.

Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce
affumicato, acciughe sotto sale e
sott’olio, insalata di mare, sughi
pronti, prodotti in salamoia)

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

PRISA 2012
Molluschi bivalvi vivi Aerobi mesofili totali < 1.500.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
L . ! Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
prodotti a base di molluschi o
- Rev.00/2013
crostacei
!\/IoIIL_Jschl e (_:rostacel crudi e_/o PRISA 2012
interi, freschi e/o decongelati, Escherichi I <100 Redi Pi
rodotti a base di molluschi o scherichia col - egione Piemonte
P ; Rev.00/2013
crostacei
Reg. Ce
Prodotti sgusciati di molluschi cotti | Escherichia coli <10 MPN/g 2073/2005
e s.m.i.
o |
L . A Staphilococchi coagulasi positivi <1.000 Regione Piemonte
prodotti a base di molluschi o
° Rev.00/2013
crostacei
_l\/loIIL_Jschl e crostacei crudi e_/o PRISA 2012
interi, freschi e/o decongelati, - . - :

) . - Clostridiu perfringens <100 Regione Piemonte
prodotti a base di molluschi o Rev.00/2013
crostacei )

Molluschi e crostacei crudi e/o *limite di riferimento Reg. Ce
interi, freschi e/o decongelati, o Assentein 259 da stabilire secondo ;
prodotti a base di molluschi o Listeria monocytogenes quanto disposto dal 5057%/%005

crostacei

Reg.CE 2073/05.

Molluschi e crostacei crudi e/o
interi, freschi e/o decongelati,
prodotti a base di molluschi o
crostacei

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Allegato n.2
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12. PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
MULTI INGREDIENTI COTTE PRONTE PER IL CONSUMO: primi piatti, secondi piatti, verdure cotte, vitello tonnato, insalata di pollo,

salmone in salsa, insalata di riso....

MULTI INGREDIENTI PRONTE PER IL CONSUMO NON COTTE O CON ALCUNI INGREDIENTI CRUDI: pasta al pesto, insalate msite,

caprese, sandwiches, tramezzini, etc...

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)

Preparazioni alimentari/gastronomiche

< - . PRISA 2012
?olﬂganmggi?(l,?r?;i’r;toe ttg gronte per il Aerobi mesofili totali <1.00.000 Regione Piemonte
temperatatura di mantemimento) Rev.00/2013
Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multi-ingrediente, cotte pronte per il o . ; :

. Escherichia coli <100 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o a Rev.00/2013
temperatatura di mantemimento) )

Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multl-lngredlerjte, cotte pronte per il Enterobacteriaceae <10.000 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o a Rev.00/2013
temperatatura di mantemimento) )
Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multi-ingrediente, cotte pronte per il Staphilococchi coagulasi <1.000 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o a positivi - Re\g/ 00/2013
temperatatura di mantemimento) )
Preparazioni alimentari/gastronomiche grleapgprlellcz?o?\i PRISA 2012
?olgganmggi?;?r?gt]i’r;t?e ttg gronte per il Anaerobi solfito riduttori <100 contenenti prodotti | Regione Piemonte
temperatatura di mantemimento) camei e della Rev.00/2013
pesca
S . . Si applica a
Preparazioni alimentari/gastronomiche oo
multi-ingrediente, cotte pronte per il - . < preparazioni . PRI.SA 201.2
consumo (refrigerate o a Clostridium perfringens <100 conte_nenél Ir;rodottl Reglon/e Piemonte
temperatatura di mantemimento) camer e defla Rev.00/2013
pesca
Si applica per
Preparazioni alimentari/gastronomiche prodotti ricchi in PRISA 2012
multi-ingrediente, cotte pronte per il Bacillus cereus <1.000 am!do oa base di Regione Piemonte
consumo (refrigerate o a amidacei (riso, Rev.00/2013

temperatatura di mantemimento)

pasta, patate...) e
verdure cotte

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il
consumo (refrigerate o a
temperatatura di mantemimento)

Listeria monocytogenes

Assente in 25 g

*limite di
riferimento da
stabilire secondo
guanto disposto dal
Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce 2073/2005 e
s.m.i.

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il
consumo (refrigerate o a
temperatatura di mantemimento)

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962, art. 5

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il
consumo (refrigerate o a
temperatatura di mantemimento)

Escherichia coli 0157 (e altri
E. Coli VTEC)

Assente in 25 g

Si applica a
preparazioni
alimentari a base di
carne bovina

Legge 283/1962, art. 5

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il
consumo (refrigerate o a
temperatatura di mantemimento)

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Si applica a
preparazioni
alimentari a base di
carne avicola

Legge 283/1962, art. 5

Preparazioni alimentari/gastronomiche

multi-ingredienti pronte per il consumo . - . PRISA 2012
i A Aerobi mesofili totali <10.00.000 Regione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti
. Rev.00/2013
crudi
Prepqrazmm ahmentan/gast'ronomlche _ PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo | Rapporto aerobi ; :
L e - S .. | <100 Regione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti mesofili/batteri lattici mesofili
crudi Rev.00/2013
PRISA 2012
Panini farciti Aerobi mesofili totali <100.00.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Rapporto aerobi PRISA 2012
Panini farciti - A .. | <100 Regione Piemonte
mesofili/batteri lattici mesofili Rev.00/2013

Allegato n.2
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Preparazioni alimentari pronte per il

consumo, NON cotte o con alcuni PRISA 2012
. L . . Escherichia coli <500 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti carne Rev.00/2013
macinata )
Preparazioni alimentari pronte per il PRISA 2012
consumo, NON cotte o con alcuni A . ; ;
: L . h Escherichia coli <5.000 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti Rev.00/2013
preparazioni a base di carne '
Preparazioni alimentari pronte per il PRISA 2012
consumo, NON cotte o con alcuni I . : :
. L . . . Escherichia coli <100..000 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti formaggio Rev.00/2013
prodotto con latte crudo )
L - . Non si applica a
Prepa_razwn_l allmentan/gast'ronomlche preparazioni PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo . . . ; :
i o Enterobacteriaceae <10.000 contenenti vegetali | Regione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti : :
. crudi o formaggio Rev.00/2013
crudi - ”
(es. Panini farciti)
Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo | Staphilococchi coagulasi - .
i S L <1.000 Regione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti positivi Rev.00/2013
crudi .
Preparazioni alimentari pronte per il PRISA 2012
ponsumo,_NON_cotte 0 con alcuni _ Stap_hl!ococchl coagulasi <100.000 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti formaggio | positivi Rev.00/2013
prodotto con latte crudo '
Si applica per
Preparazioni alimentari/gastronomiche prodotti ricchi in PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Bacillus cereus <1.000 amido o a base di Redione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti - amidacei (riso, Re\g/ 00/2013
crudi pasta, patate...) e '
verdure cotte
Si applica a
Preparazioni alimentari/gastronomiche preparazioni PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Anaerobi solfito riduttori <100 contenenti prodotti Redione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti - carnei e della Re\g/ 00/2013
crudi pesca e semi '
conserve
L . . Si applica a
Preparazioni allmentan/gast_ronomlche preparazioni PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo lostridi fri <1 . . - ;
NON cotte o con alcuni ingredienti Clostridium perfringens <100 conte_nentl prodotti | Regione Piemonte
crudi carnei e della Rev.00/2013
pesca
e
Preparazioni alimentari/gastronomiche J;msligbc:;i:genmento
multi-ingredienti pronte per il consumo N Assente in 25 g Reg. Ce 2073/2005
i e Listeria monocytogenes secondo quanto -
NON cotte o con alcuni ingredienti disposto dal e s.m.i.

crudi

Reg.CE 2073/05.

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingredienti pronte per il consumo
NON cotte o con alcuni ingredienti
crudi

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962, art. 5

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingredienti pronte per il consumo
NON cotte o con alcuni ingredienti
crudi

Escherichia coli 0157 (e altri
E. Coli VTEC)

Assente in 25 g

Si applica a
preparazioni
alimentari a base di
carne bovina

Legge 283/1962, art. 5

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingredienti pronte per il consumo
NON cotte o con alcuni ingredienti
crudi

Campylobacter spp. termofili

Assente in 25 g

Si applica a
preparazioni
alimentari a base di
carne avicola

Legge 283/1962, art. 5

Allegato n.2
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13. CONSERVE E SEMICONSERVE

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Limite al di sotto del
quale la germinazione | PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee e ittiche | pH <45 delle spore di C. Regione Piemonte
Botulinum viene Rev.00/2013
inibita.
Limite al di sotto del
quale la germinazione | PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Aw <0,93 delle spore di C. Regione Piemonte
Botulinum viene Rev.00/2013
inibita.
PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Si applica a PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Clostridium perfringens <100 preparazioni ’ Regione Piemonte
contenenti prodotti
. Rev.00/2013
carnei e della pesca
L’esito & negativo se
la CBT dopo Istituto superiore
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Prova di stabilita a 37°C per 10 gg | Negativa incubazione risulta di sanita p
100 volte superiore
alla CBT iniziale
L’esito & negativo se
la CBT dopo . .
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Prova di stabilita a 55°C per 7 gg Negativa incubazione risulta Idsitg;tn(?tguperlore
100 volte superiore
alla CBT iniziale
L’esito & negativo se
la CBT dopo . .
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Prova di stabilita a 37°C per 3 gg Negativa incubazione risulta Idsitggtn(?tgupenore
100 volte superiore
alla CBT iniziale
L’esito & negativo se
la CBT dopo Istituto superiore
Conserve vegetali, carnee e ittiche | Prova di stabilita a 55°C per 2 gg Negativa incubazione risulta di sanita
100 volte superiore
alla CBT iniziale
miconserve v li e di carn
(Speest<(;0crsaeutieceetgg}ia oI?vc(‘e tica)lis ° . - - PRI.SA 201.2
v ’ N . | Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
gras, pate, sughi, salse, minstre di Rev.00/2013
verdure pronte da banco frigo, ...) )
Semiconserve vegetali e di carne
(pesto, crauti, cetﬁoli, olive, fois Muf <10.000 ERI.SA 2?31.2
gras, pate, sughi, salse, minstre di utte - egione Piemonte
) Rev.00/2013
verdure pronte da banco frigo, ...)
Semiconserve vegetall e di carne PRISA 2012
(pesto, crauti, cetrioli, olive, fois . : :

N . . .| Bacillus cereus presunto <10.000 Regione Piemonte
gras, pate, sughi, salse, minstre di Rev.00/2013
verdure pronte da banco frigo, ...) )
e | PrisA 2012
gras, paté, sughi, salse, minstre di taphilococchi coagulasi positivi <10. Reglone iemonte

) ev.00/2013
verdure pronte da banco frigo, ...)
Semlconser\{e veg_et_all e di carne Si appllcg a PRISA 2012
(pesto, crauti, cetrioli, olive, fois Clostridi rrinaens <100 preparazioni Regione Piemonte
gras, pate, sughi, salse, minstre di ostridium periring - contenenti prodotti 9

) - Rev.00/2013
verdure pronte da banco frigo, ...) carnei e della pesca
Semiconserve vegetali e di carne *limite di riferimento Reg. Ce
(pesto, crauti, cetrioli, olive, fois Listeria monocytogenes Assentein 25 g da stabilire secondo 207é/2005
gras, pate, sughi, salse, minstre di quanto disposto dal e sm.i

verdure pronte da banco frigo, ...)

Reg.CE 2073/05.

Semiconserve vegetali e di carne
(pesto, crauti, cetrioli, olive, fois
gras, pate, sughi, salse, minstre di
verdure pronte da banco frigo, ...)

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5
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14. PRODOTTI SURGELATI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Surgelati carne Aerobi mesofili totali < 1.000.000 ISstltuto A_Ilmentl
urgelati
. . . . Istituto Alimenti
Surgelati carne Coliformi totali <1.000 Surgelati
. _ . Istituto Alimenti
Surgelati carne Escherichia coli <500 Surgelati
Surgelati carne Staphilococcus aureus <500 Istituto A_Ilmentl
Surgelati
Surgelati carne Anaerobi solffito riduttori <100 ISstltuto A_Ilmentl
urgelati
*limite di riferimento
. - Assentein 259 da stabilire secondo Reg. Ce
Surgelati carne Listeria monocytogenes ) 2073/2005
guanto disposto dal e S.Mm.i

Reg.CE 2073/05.

Surgelati carne

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Istituto Alimenti

Surgelati pesce Aerobi mesofili totali < 1.000.000 S )
urgelati
Surgelati pesce Coliformi totali <1.000 Istituto A_Ilment|
Surgelati
) _ . Istituto Alimenti
Surgelati pesce Escherichia coli <100 Surgelati
Surgelati pesce Staphilococcus aureus <50 Istituto A_Ilmentl
Surgelati
Surgelati pesce Anaerobi solffito riduttori <50 |SStItUt0 A_Ilmentl
urgelati
*limite di riferimento
. - Assentein 25 g da stabilire secondo Reg. Ce
Surgelati pesce Listeria monocytogenes - 2073/2005
guanto disposto dal esm.i

Reg.CE 2073/05.

Surgelati pesce

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Surgelati ortofrutta (Legumi,

Istituto Alimenti

;?l:tt?c(;;)gl a foglia ed erbe, ortaggi a | Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Surgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi, . . .
Ortaggi a foglia ed erbe, ortaggi a | Coliformi totali < 3.000 ISt'tUtcl) A_Ilment|
frutto) Surgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi, . . .
Ortaggi a foglia ed erbe, ortaggia | Escherichia coli <100 ISt'tUtCI’ Alimenti
frutto) Surgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi, . . .
Ortaggi a foglia ed erbe, ortaggia | Staphilococcus aureus <500 ISSt'tUtCI’ Alimenti
frutto) urgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi *limite di riferimento Reg. Ce

gela . gumi, - L Assentein 259 da stabilire secondo 9.
Ortaggi a foglia ed erbe, ortaggi a | Listeria monocytogenes di dal 2073/2005
frutto) quanto disposto da e s.m.i.

Reg.CE 2073/05.

Surgelati ortofrutta (Legumi,
Ortaggi a foglia ed erbe, ortaggi a

Salmonella spp.

Assentein 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

frutto)
Surgelatl eIaboratl a base di Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Istituto A_Ilmentl
vegetali precotti Surgelati
Surgelgtl eIaboratl a base di Coliformi totali <500 Istituto A_Ilmentl
vegetali precotti Surgelati
Surgelqtl eIaboratl a base di Escherichia coli <100 Istituto A_Ilmentl
vegetali precotti Surgelati
Surgelati elaborati a base di . < Istituto Alimenti
vegetali precotti Staphilococcus aureus <500 Surgelati
*limite di riferimento Reg. Ce
Surgelati elaborati a base di - Assentein 259 da stabilire secondo )
vegetali precotti Listeria monocytogenes guanto disposto dal 205721/?005

Reg.CE 2073/05.

Surgelati elaborati a base di

vegetali precotti

Salmonella spp.

Assente in 25 g

Legge 283/1962,
art. 5

Allegato n.2
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15. AMBIENTE DI LAVORO

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Igiene aria Conta delle colonie a 30°C < 500ufc/m3 INAIL-2010
Igiene aria Muffe < 500ufc/m3 INAIL-2010
Igiene degli operatori Coliformi totali < 10ufc/ecm2 1IZSUM-2004
Igiene degli operatori Staphylococcus aureus < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Superfici Coliformi totali < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Superfici Conta delle colonie a 30°C < 100ufc/cm?2 1IZSUM-2004
Superfici Escherichia coli < lufc/em2 AMIAT-2008
Superfici Listeria monocytogenes Assente AMIAT-2008
Superfici Salmonella spp. Assente AMIAT-2008

Piastra contatto superfici

Coliformi totali

< 50ufc/24cm2

APHA's Standards

Piastra contatto superfici

Conta delle colonie a 30°C

< 50ufc/24cm?2

APHA's Standards

Piastra contatto superfici

Muffe

< 50ufc/24cm2

APHA's Standards

Utensili Salmonella spp. Assente AMIAT-2008
Utensili Coliformi totali < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Utensili Conta delle colonie a 30°C < 100ufc/cm2 1ZSUM-2004
Utensili Escherichia coli < lufc/em2 AMIAT-2008
Utensili Listeria monocytogenes Assente AMIAT-2008

Allegato n.2
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